PRODUCTEUR

Florent et Ludovic Jarriault

- Viande de bceuf
Prix : caissette de 8 Rg a 11,90€ ou 13,90€ le kg

- Veau sous la mere
Prix : caissette de 5 kg a 14,30€ le kg

Localiser ce producteur « Beurre d'Echiré
en cliquant ci-dessous :

A4
ra¥u

- Fromages de chevre

Point de vente :

- A la ferme

27, rue du Moulin
79360 Granzay-Gript

,.wr)7
DEA 05 49 09 68 66
— lescourlis2@wanadoo.fr

Comme souvent dans le milieu agricole, l'élevage est une histoire
de famille. Au commencement, il y avait le grand-pere, puis le
pere, Florent, dont le fils Ludovic perpétue aujourd’hui la tradition
de l'élevage de vaches laitieres et de vaches a viande, dont les
races Charolaise, Parthenaise et Blonde d'Aquitaine ont une
place privilégiée dans les batiments d'exploitation de leur ferme
granzéenne.

Ludovic et Florent garantissent une alimentation sans OGM pour
leur troupeau, puisqu'ils repondent au cahier des charges drastique
imposé par la Coopérative Laitiere de la Sevre dont dépend également
le beurre d'Echiré. Le GAEC dispose également de 60 hectares de
prairies indispensables au bien-étre des 110 vaches laitieres et 35
meres sélectionnées pour la production de viande. Les compléments
d’'alimentation sont essentiellement constitués de foin de prairies,
d'ensilage, de paille de pois et de granulés de lin, de
colza ou de soja, sans OGM bien sur.

Le résultat de toutes ces attentions est une viande
de qualité, vendue en caissettes et sous vide, avec
la possibilité d'avoir des steaks hachés ou de |
la saucisse de boeuf. Vous trouverez également

chez Florent et Ludovic du délicieux et renommé
beurre d'Echiré ainsi que du fromage de chevre en
provenance directe de la Coopérative laitiere de K
Sevre et Belle.



https://www.google.com/maps/d/edit?mid=zA1PMAyJI2LQ.kHEiasm8ZjXI

